


H I L LT O P  C O L L I N S  ���������������������������������������������������������������������������������������  10

Patrón Silver Tequila, Chinola Passion Fruit Liqueur, blood orange,
lemon, Fever-Tree Premium Club Soda

Mi Campo Blanco Tequila, Dos Hombres Mezcal, mango, lime, 	 	
Filthy Spicy Agave Nectar

MONDAY-FRIDAY� 4pm-6pm

SOCIAL HOUR � Sips + Small Bites

H O O P L A   Chardonnay  Napa Valley, California, US �������������������������������� G | 10

J O I N T  R E S O LU T I O N   Hazy IPA · 5.5% ABV 				   
DC Brau Brewing Company, Washington, DC ��������������������������������������������������  6

SIPS�
M I C H E L O B  U LT R A   American Light Lager · 4.2% ABV 			  
Anheuser-Busch, St. Louis, MO ����������������������������������������������������������������������  6

H O O P L A   Cabernet Sauvignon  Napa Valley, California, US �������������������� G | 10

P O T O M A C  S U N  M A R G  ���������������������������������������������������������������������������������  10

BITES�
M A R G H E R I TA  F L AT B R E A D     ��������������������������������������������������������������������������  9	
fresh mozzarella, roasted tomato, basil, extra-virgin olive oil 
H U S H  P U P P I E S    ��������������������������������������������������������������������������������������������  9	
edward’s farm ham, grayson cheese, chow chow butter
C L A S S I C  H U M M U S    ��������������������������������������������������������������������������������������  9	
house-blended hummus, extra-virgin olive oil, seasonal veggies, crispy pita, 
smoked paprika 
S E A S O N E D  F R I E S    ���������������������������������������������������������������������������������������  11	
house-made fries, house spice blend, lemon, spicy remoulade 
C AT F I S H  S L I D E R S    ���������������������������������������������������������������������������������������  11	
cornmeal fired maryland catfish, remoulade coleslaw, dill pickle chip, 	
brioche bun 


